
АДIИНИСТРАЦИЯ муЕIrr{ипАJьного оБрлзовАния
ГОРОД АРМЛВИР

ПОСТАНОВЛЕНИЕ

0 0 3 Ns dИв
г, Армавир

Об утвержлеяии Цоложеншя об органпзацин питанпя в
мунпц*lпальЕых дошко.lьяых образовательrrых учреяаIениях

му нциI!аjjr'rioгo образовапия город Армавир

В соответ*тви;уi с ФедеDальньтl"ц Законом ат 29 декабоя 20i2 года J,Is 27З,
ФЗ (Об образоЕаЁIil.! в Fоесиiiской Федерации> , СанПаН '2.Зi2,4,З59С-2t|

<Саuитарно-эilzдеlд,iоjIогиче:ки9 чебования к орг€lнизации об;цествеяного
1итаЕия Е,аее_ценIlяD- \,;:3етjж;iенЕыми лостановлением Г'лаввоге
.сс;;дарствеIi.{сго эаЕитарЕоrL1 врач2 Российской Федерации от 27 октябра 202С
:-эда Ns З2, EopMaMEl С; Z.а.З648-20 <Санитарно-эпидемиологические
,гребоваrrия к оргенизадr.я:\r воспитания и обуIен!ш, отдыха и оздоровлеiiиrl
детей и молодеки)), утвержденными постаflовJ-Iением ГJ-IавIiоi:r
гOсударствеЁtоIrо саЕитарного врача Российской Федерашиа от 28 сентября
2020 года JrГч 28, приказом Минобрнаутси России Ns i78 от 1i марта 2012 года
кОб утверкаении метоЕиаIеских оекомендаций по организации питшiIчrя

эбу"iаюutихся ri BocпиTaiili;iKo; об,rrазовательl!ых уч.реждений>, Федеральныл,л
зэFiоIIом от 2 ячваря 20i}ru :с lа,Yч 29-ФЗ кО качестве и безспасности EиIiieBb|.-{

Iтодукгов> (в редакпzи от i января 2022 тсда), Е о с т а it о в .;I я ic:
1- " Утвер.аить 1-iо;:ож-ение об ооганизации ijитания в муниципальяьiх

дошко.dь!tыx' образовате.,zьаык ,/чреjцQIеtIигх iиi,ts;иципашьitоi-о образсваriия
город Армавис согласнG 59чдожению к нас,rояцем_у постановлению.

2" Настояцее псс,i.ънсв-пение ic.L-ieжIiT офиц,rальнсму опубликованию.
3. Сектору, информа:rиоаЕых теьчологий администрации м_yниципальЕогs

образования :ород Армавар. 1Степовой) разместить настоящее ЕостановлеЕие
на официальцом сайте адм?Iнистрациrи }tуниципмьного образования город
Армавир в сети <[{гrтернет>; ia,r",*,,.arrnawir.r..r).

4. Отле;гу- по связям со средствами массовой информачии t
обrцественвостью адмиiiисi]оацliр; м\,ниципальнсго образования rоDод Дрмавцо
iЕмельяячиказ.l обеспечzt; официмьное опуб.;rикование настояшего
IIос-:аЁовjlёýрl в газете <!fl,нг,ltипа,rьньй вестник Армавираi>,

5 K,orTpo;ib за tsыгrо";-i,{сниеv; Ёастояiilегс постановления возложить gа
за-чес?ителя ._-!aa}bi lr'.:{lдIци!ir,lьнa:о образования гtJрод Армаsир Иi_Е.Г;чрееве.
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6. Настоящее постановJ-Iение вступает в силу со дЕя его официмьною
огryбликования и распросlраняет свое действие на правоотношения, возникшие
с 1 сентября 202З года.

Глава муницип€шьного образо
город Армавир А.Ю.ХарченкоотдЕл

дЕлOпр0l13вOдпвА



ПРИЛОЖЕНИЕ

УТВЕРЖДЕНО
постановлением администрации

муниципЕшьного образованиJt город
Армавир

6

положение
об организаllии питанIlя воспитанников

в муниципальных дошко.itьных
образовательных учреждениях муниципаJьного образования город

Арrrавир

l. Обшие положення

1.1. Настояцее положение устанавливает порядок организации питания
детей в муниципальных дошкольньIх образовательных учреждениях,
находящихся на территории муниципального образования город Армавир.
Щелью настоящего положения является создание оптимальных условий для
укрепления здоровья воспитанников, обеспечения безопасного и
сбалаЕсированного питаншl детей раннего и дошкольного возраста,
осуществления контроля за созданием необходимьlх условий дJи качественного
питания и соблюдения условий приобретения и хранения продуктов в
муниципаJIьных дошкольньrх rIреждениях (да;T ее - Учреждения).

1.2. Положение разработано в соответствии Федермьным законом
Российской Фелерачии от 29 декабря 20lr2 года Лs 27З-ФЗ кОб образовании в
Российской Федерачии> (ла-,lее -Закон Ns 273 -ФЗ); ФелерzLпьным законом
Российской Федерачии от 5 апреля 201З года М 44-ФЗ <О контрактной системе
в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных I.I

муЕиципЕшьных нужд) (далее - Закон Ns 44- ФЗ); Федера-rьныtчt законоilt
Российской Федерашии от 18 июля 20l1 года Nq 223-ФЗ <О закупках товаров,
усJrуг отдельными видами юридических лиц)) (дшее - Закон Ns 223-ФЗ);
санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами СанПиН
2.З/2.4.З590-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организации
общественного питания населен ия)), утвержденными постановлением Главного
государственного санитарного врача Российской Федерации от 27 октября 2020
года ЛЪ 32 (далее - СанПиН 2.з12.4.З590-20); Санитарными лравилами СП
2.4.3648-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организациям
воспитания и обучения, отдыха и оздоровлениJI детей и молодежи)),
утвержденными постановлениеN.{ Г.тавного государственного санитарного врача
Российской Федерации от 28 сентября 2020 года Ns 28 (далее - СП 2.4.3648-20) ;



Федеральным законом NQ 29-ФЗ от 2 января 2000 года <<о качестве и
безопасности пишевых продуктов (далее - Закон Лi 47-ФЗ),

1.3. Организация питаниll в УчрежденИи осушествляется на договорной
основе с поставщикаNrи (юридическими лицами; индивидуzrльными
предпринимателями; физическими лицами, являющимися плательщиками
наJIогоВ на профессиОна_rьный доход) (даrrее - Поставrцик) как за счет средств
бюджета муниципЕlльного образования город Армавир, так и за счет средств
родителей (законных представителей) воспитанников.

1.4. Порядок поставки лроJуюов определяется контраtсгом и (или)
договором.

1.5. Закупка и поставка продукгов питания осуществляется в порядке,
установлеЕном Законом Nс 44-ФЗ и Законом Ns 223-ФЗ.

1.6. Питание воспитанников Учреждений осуществляется в соответствии
с основным меню, разработанным на две недели для каждой возрастной группы
на основании СанПин 2..З12.4.З590-20 и утверждается заведующим
Учреждением.

2. Основные цели и задачи организации питания

2.1. Основной целью организации питания в Учреждениях является
создание оптим€Llьных условий для укрепления здоровья и обеспечения
безопасного и сбалансированного питания восIIитанников, осуществления
контроля необходимых условий дJIя организации питания, а также соблюдения
условий приобретения и хранения продуктов в Учреждениях.

2.2. Основными задачами при организации питания воспитанников в
Учреждениях являются:

l) обеспечение воспитанников пlлтанием, соответствуюцим возрастным
физиологически:чt потребностям в раIцонarльном и сба-пансированном питании;

2) гарантирование качества и безопасности lIитания, пищевых продуктов,
используемых в приготовrении блюд, вкJIючая обеспечение всех санитарных
требований к состоянию пищеблока, поставляемых продуктов питания, их
транспортировке, хранению, приготовлению и раздаче блю.r;

3) создание условий, направj]енных на обеспечение рациональным и
сбалансированным питанием;

4) учет индивидумьных особенностей воспитанников Учреж.лений (лля
детей с хроническими заболеваниями в соответствии с принципами лечебного и
профилактического питания детей с соответствующей патологией на основе
соответствующих норм питания);

5) прелупрежление (профилактика) среди воспитанников инфекционных
и неинфекционных заболеваний, связанньrх с фактором питания;

6) пропаганла принципов здорового и полноценного питания;
7) анализ и оценки чровня профессионализма лиц, участвующих в

обеспечении качественного питания, по результатам их практической
деятельности;



8) разработка l.t соб_тюдение нормативно-правовых актов Учреждений в
части организации и обеспечения качественного питания в Учреждениях.

3. Требования к органI|зации питания воспитанников

з.1. Учреждения обеспечивают гарантированное сбалансированное
питание воспитанников в соответствии с их возрастом и временем пребывания
в детском саду по нормам, чтвержденным санитарными нормами и прави_цами.

з.2. Требования к деяте-rIьности по формированию рациона и
оргЕ}низациИ питаниЯ детей в Учреждениях, производствУ, реализации,
организации потребления продукции общественного питания для детей,
посещающих Учреждения, определяются санитарно-эпидемиологическими
правилами и нормативами, vстановленными санитарными, гигиеническими и
иными норм€lми и требованиями, не соблюдение, которых создает угрозу жизни
и здоровья детей.

3.з. оборулование и содержание пищеб_токов должно соответствовать
санитарным правилам и норма]!1 организации обrцественного питанI4я, а также
инструкции по охране труда при работе в пищеблоке. Посула, инвентарь, тара
должны соответствовать требованиям санитарного законодательства. .Щля
приготовления пищи используется электрооборудование. Помещения
пищеблоков должны быть оборуловано вытяжной вентиляцией. Складские
помещения для хранения rrродукции до.цжны быть оборулованы прибораNlи длJl
измерения относительной вlrажности и темпераryры воз[J-ха, хо.lодильное
оборудование - контрольными термометрами.

4. Порялок поставкп продуктов

4.1. Закупка и поставка продуктов питания
осуществляется в порядке, установленном Законом Nlr

в Учреждениях
4.1-ФЗ и Законоlt

Ng 223-ФЗ на договорной основе, как за счет средств бюджета, так и за счет
средств платы родителей (законных лредставителей) за присмотр и уход за
воспитzlнниками в Учреtклениях, а так,ке за счет средств возмешения затрат,
связанных с предоставJIением льгот родителям (законным представителям) по
оплате за присмотр и уход.4.2. Поставщик (юридическими лицами; индивидумьными
предгrринимателями; физическими лицаI\1и, являюшимися плате,-1ьщиками
нмогов на профессиона,rьный доход) поставJUlет товар отдельными партиями
по зztявкам Учреждений, с Mo\leHTa подписания договора. Поставка товара
осуществJIяетСЯ ГryТеIчI его доставки поставщиками на склад Учреждений.
транспортировку пищевых продуктов проводят в условиях, обеспечиваюших
их сохранность и предохраняющих от загрязнения. Щоставка пищевых
продуктов осуществJIяется специализированным транспортом' имеющим
санитарный паспорт.

4.з. Приём пищевых продуктов и продовольственного сырья в
Учреждение ОС)IЩеСТВJIЯеТСя при нil,.lичии маркировки и
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товаросопровоДите;]ьной докуIчIентации, сведений об оценке (подтвержлении)
соответствия, предусмотреняьIх в том числе техническими регламентами. В
случае нарушений условий и режима перевозки, а также отсутствии
товаросолроводительной документации и маркировки пищеваJI продукция и
продовольственное (пищевое) сырье в Учреждения не принимаются.
Продукция поступает в таре производителя (поставщика). Документация,
удостоверяющая качество и безопасность продукции, маркировочные ярлыки
(или их копии). сохраняются до окончания ре€чlизации продукции. Входной
контроль поступающих продуктов (бракераж сырых пролуктов) осуществляет
приемочнм комиссия и (и-,tи) ответственное лицо. Результаты контроля
регистрируются в специaшьно\{ журнЕlле. Не допчскаются к приему пищевые
продукты с признаками недоброкачественностиl' а также продукты без

сопроводительньж доку\{ентов, подтверждаюших их качество и безопасность,
не имеющие маркировки, в случае если наlичие такой маркировки
предусмотрено законодатеЛьствоNl Российской Федерации.

4.4. объем закупки и поставки продуктов питания в Учреждение
опредеJIяется в соответствии с норма!Iи питания, утвержденными
СанПин 2.з/2.4.з590-?0, примерным l0-и дневным цикличным меню,

5. Организачия питания в Учреждении.

5. 1. Учреждение самостоятельно предоставляет питание воспитанникам
на базе пишеб-lоков Учрежлений, обслуживание воспитанников
осуществляется штатными работниками Учреждений, и]\{еющими
соответствующую квалификачию, прошедши1{и предварительный (при
поступлениИ на работу) и периодический Ilrедицинские осмотры,
профессиональную гигиеническую подготовк), и аттестацию, вакцинацию.
имеющими личную медицинскую книжку установленного образца. Питание
детей осуществляется посредством реа"Jчизации основного (организованного)

меню, вкJIючающего горячее питание, а таюке иIцивидуаJIьное I\{еню для детей,
нуждzrюп]ихся в лечебном и диетическом питании с ччетом требований.
Исктпочение горячего питания из меню, а также замена его буфетной
продукцией, не допускаются. Питание воспитанников в Учреждениях
осуществляется согласно утвержденньтх норм для двух возрастных категорий
детей (от 1 до 3-Х лет и от З-х до 7 лет) с учетом времени пребывания детей.

5.2. Щrlя детеЙ, находяшихся в Учреждении в режиме сокращенного днrI
(l0 часов), организуется четырехразовое питание (завтрак, второй завтрак,
обед, полдник) по нормам, утвержденным приказом управления образования
администрации муниципа.lьного образования город Армавир.

5.3. В Учреждениях в соответствиIл с установленныN{и санитарными
требованиями должны быть следующие условия для организации питания
воспитанников:

1) произволственные помешения дJи хранения, приготовлениll пищи
оборудованы необходимым технологическиN,I, холодильным и моечныNt
оборулованием;
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2) технологическое оборудование, инвен,I,арь, посуда, тара должны быть
изготовлены из материzIлов, разрешенньrх для контакта с IIищевыми
продуктами. Весь клхонный инвентарь и кухонная посуда должны иметь
маркировку для сырых и готовых пищевых пРодуктов. Пр" работе
технологического оборулоВаНИЯ ДОJ]ЖНа быть исключена возможность контакта
пищевого сырья и готовьD( к употреблению продуктов;

З) помещения (места) дJUI приема пищи должны быть оснашены мебелью,
посудой;

4) коллтчество одновре_менно использу-еiчtой столовой посуды и приборов
должно соответствовать списочному составу детей в группе. ftrя персонала
следует иметь отдельную столовую лосуду. Посуда хранится в буфетной
групповой на решетчатых полках и (или) стеллажах;

5) квалифишированный штатный персонuш пищеблока, владеющий
технологией приготовления диетического питания;

6) разработанный и чтвержденный порядок организации питания
воспитанItиков:

режим работы пищеблока;
график выдачи готовых блюд;
режим приема пищи.
5.4. Заведующий назначает ответственных Jrиц за:
1) планирование закупок продуктов питztния в соответствии с нормами

питания, утвержденныпли СанПиН 2.з l 2.4.з 590-20. основным меню;
2) своевременное составление первичных зaulвок и направ-цение их в

соответствующие инстанции для проведения закупки продуктов питания в
Учреждение, согласно требований законодательства Российской Федерации;

3) своевременное составление документаuии (мониторинга, обоснования
и др.) при осуществлении закупки продуктов питания у поставшиков, способом
запроса котировок, аукционов, конкурсов;

4)исполнение заключеЕных гражданско-правовых договоров
(контрактов);

5) приемку продуктов питания, вк-lюч€Ul проведение BHyTpeHHeli
экспертизы товара в соответствии со cT.4l,58. 94 Закона Jъ 44-ФЗ, СанПиН
2.Зl2.4.З590-20;

6) осучrествление производственного контроля в Учреждении:
7) органолептическую оценку продуктов (внешний вид, цвет.

консистенция, запах. вкус);
8) контроль целостности упаковки продуктов;
9) контроль сопроводитепьных документов, подтверждающих качество и

безопасность продуктов;
10) контроль санитарного состояния автотрЕlнспорта, спецодежды

экспедиторов;
ll) соблюдение санитарных норм к транспортировке и хранению

продуктов питания, приготовлению и выдаче блюд;
12) соблюдение правил.rичной гигиены воспитанниками и сотрудниками

Учреждения;



5

l3) санитарное состояние пищеблока и помещений (мест) приема пищи;
14) отбор и хранение суточных проб;
1 5) порядок организации питания воспитанников;
l6) расчет и оценку использования суточного набора пищевых продуктов

на одного ребенка (по;ека;rно).
5.5. На основании утвержденного основного меню в Учреждении

ежедневно составляется меню-требование Еа выдачу продукгов питания
установленного образча, утвержденного заведующилt Учреждением.

5.6. На каждое блюдо должна быть заведена технологическаJl карта с
указанием ссылки на рецептуры испоjrьзуемых блюд и кулинарных изделий в
соответствии со сборником технологических нормативов. Наименование блюд
и кулинарных изделий, указываемых в меню, должны соответствовать их
наименованиJlм, указанным в технологических документах.

5.7. При распределении общей калорийности суточного питания детей,
пребывающих в Учреждении, используется сjIедуюший норматив: завтрак -
20Yо; 2- завтрак - 5Yо, обед - З 5Yo; полдник - l 5О%.

5.8. Дя обеспечения разнообразного и полноценного питания
воспитанников в Учреж,lениях и дома родителей (законных представителей
воспитанников) информируют об ассортименте питания детей, размещая ее в
доступных для родителей местах (в групповой ячейке) и информацию о
ежедневном меню основного (организованного) питания на сутки с укiванием
наименования блюда, массы порции.

5.9. lslя детей, нуждающихся в лечебноru и диетическом питании, должно
быть организовано лечебное и диетическое питание в соответствии с
представленными родителями (законными представитепями ребенка)
нал}начениями лечаIцего врача.

индивидуальное меню должно быть разработано с учетом заболевания
ребенка (по назначениям лечащего врача).

5.10. В целях пропаганды здорового образа жизt{и, принципов
рацион€шьного питаниJI персонаJI Учреждеrrий проводит инфорлtационно-
рЕtзъяснительную рабоry с родителями (законными представителями) по
вопросам правильной организации питания детей с учетом возрастньгх
потребностей и индивидуальных особенностей.

5.1l. Контроль качества питания (разнообразия), витаминизация блюд,
закJIадки продуктов питания, кулинарной обработки, выхода блюд, вкусовых
качестВ пищи, саЕиТарного состояния пищеблока, правильности хранения и
собrподения сроков реЕчIизации продуктов осуществляет повар, медицинск€ц
сестра, кJIадовщик.

б. Организачия питания на пищеб;rоке

6.1. Устройство, оборулование и содержание пищеблоков Учрежлений
должно соответствовать санитарным IIрави"[ам к организации общественного
питания:



l) всё технологическое и холодn'.Iьное оборулование должно нЕlходиться в

рабочем состоянии;
2) технологическое оборулование, инвентарь, посуда тара должны быть

изготовлены
продуктами;

из материаqов, разрешенньж для контакта с пищевыми

З) весь кухонныЙ инвентарь и Kyxoнltalt посуда должна иметь маркировку
дJUI сьIрых и готовых пищевых продуктов;

4) для приготовления пищи должно быть использовано
электрооборудовzIние, пищевое оборуlование;

5) помещение пищеблока должно быть оборуловано вытяжной
вентилячией;

6) все помещения, преднzвначенные дJul организации общественного
пиT ания, должны поJвергаться уборке. В лроизводственных помещениях

ежедневно проводится влажная уборка с лрименением моющих и
лезинфичирующих средств, генера'rьнаJ{ уборка - не реже одного раза в месяц с
использованиеМ моющиХ и дезинфиЧирующиХ средств. !ля уборки
производственных и санитарно-бытовых помещений должен выделяться
отдельньй промаркированный инвентарь, хранение которого должно
осуществJUIться в специа,тlьно отведенных местах. Уборочный инвентарь для
туалета должеН хранитьсЯ отдельнО оТ инвентарЯ лIЯ уборкИ других
помещений. Епrкости с рабочишtи растворами лезинфичирующих, моющих
средств должны быть промаркированы с указанием названия средства. его
концентрации, даты приготовления, предельного срока годности (при
отсутствии оригина,чьной маркировки на емкости со средством). Контроль за
содержанием действующих веществ лезинфичирующих средств должен
осуществляться в соответствии с программой производственного KoHTpoJul;

7) работники пищеблока должны rrроходить медицинские осмотры и
обследования, профессиональную гигиеническую подготовку, иметь личные
медициЕские книжки, куда вносятся результаты медицинских обследований и
лабораторных исследований, сведениJt о прививках, перенесенных
инфекционных заболеванLUIх, сведениJI о прохождении профессиональной
гигиенической подготовки;

8) медицинский персонал (при на_пичии) или назначенное ответственное
лицо должно проводить ежедневньтй осмотр работников, занятых
изготовлением продукции общественного питаниll и работников,
непосредственно контактирующих с пищевой продукцией, в том числе с
продовольственным сырьем, на на.lичие гнойничковых заболеваний кожи рук и
открытьD( поверхностей тела, признаков инфекционных заболеваний.
Результаты осмотра должны заноситься в гигиеническиЙ }q,рнал на бумажном
и/или элеюронном носителях. Список работников, отмеченных в я(урнirле на
день осмотра, должен соответствовать чисjгy- работников на этот день в. Лица с
кишечными инфекциями, гнойничковьтми заболеваниями кожи рук и открытых
поверхностей тела, инфекционными заболеваниями должны временно
отстраняться от работы с пищевыми гrродуктами и моryт по решению
работодателя быть переведены на дрyгие виды работ;
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9) работникам пищеблока во время работы запрещается носить кольца,
серьги, закaLпывать спецодежду булавками, принимать ПиЩу и курить на
рабочем месте;

10) питьевой режим может быть оргавизован посредством установки
стационарных питьевых фонтанчиков, устройств для выдачи воды, вьiдачи
упакованной питьевой воiы I]ли с испо.lьзованием киtrяченой питьевой воды.
.щля организации питьевого режима в Учреждениях должны использовать
киIшченую питьевую воду, при следующих условиях: кипятить воду нужно не
менее 5 минут; до раздачи детям кипячен;ul вода должна быть охлаждена до
комнатной температурь] непосредственно в емкости. где она кипятилась; cмeнv
воды в емкости для её раздачи необходимо проводить не реже, чем через
3 часа. Перел слtеной кипяченой воды elvlкocTb должна полностью
освобождаться от остатков воды, промываться в соответствии с инструкцией по
правилам мытья ктхонной посуды, ополаскиваться. Время смены кипяченой
воды должно отмечаться в графике, ведение которого осуществляется
организацией в произвольной форме,

6,2. При приготовлении пищи необходимо соблюдать возрастные
физиологические нормы суточной потребности в основных пищевьтх веществах
согласно СанПиН 2.Зl2.4,З590-20 (приложение ЛЪ 7).

6,3. объем пиши и выход блюд должны строго соответствовать возрасry
ребенка.

6.4. Длядетей в возрасте от l до 3 лет и от З до 7 лет в меню-требование
имеются отдельные графы, данные вносятся отдельЕо. При этом учитываются:

среднесуточный набор продуктов для ка;кдой возрастной группы;
объем блюд для этих групп;
нормы физиологичес ких потребностей;
нормы потерь при холодной и тепловой обработки продуктов;
выход готовых б.пюд;
нормы взаимозаменяемости прод,чктов при приготовлении блюд;
данные о хиNrическом составе блюд;
требования действующего законодательства в отношении запрешенных

продуктов и б,,Iюд, использование которых может стать причиной
возникновения жеJtудочно-кишечного заболевания, отравленшl;

сведениями о стоимости и нЕLпичии продуктов.
6.5 Меню-требование является осноВныI\,t локументом для приготовления

пищи Еа пищеблоке.
6.б, При отсутствии каких-либо продуктов, в целях полноценного

сбалансированного питания, разрешается производить их замену на
равноценные по составу продукты в соответствии с утвержденной Санпин
2.з/2.4.з590-20 таблицей заIltены продуктов fIо белкам и углеводам
(приложение jф 1 1),

6.7. Вносить изменения в утвержденное меню-требование, без
согласования с руководителем УчреждениlI, запрещается.

6.8. При необходимости внесениlI изменеЕия в меню /несвоевременный
завоз продуктов, недоброкачественность продукта/ медицинской сестрой



()

составляется объясните,]ьная с указанием причины. В меню-требование
ввосятся изменения и заверяются подписью р},ководитеJя. Исправления в
меню- раскrrадке не Jопускаются.

6.9. Медицинский работник обязан контролировать процесс закладки
ocHoBHbIx продуктов в котел и проверять бшода на выходе.

6.10. Выдача продуктов питания с кладовой на пищеблок производится на
основании графика. Количество выданной продукции с кладовой на пищеблок
осуществляется на основании акта передачи (приложение к положению Nэ З).
!опускается ОСУШеСТВJ]еНие выдачи продуктов питания на основании журнЕlла.
Форма журнrrпа разрабатывается и утверждается Учреждением самостоятельно.

б.l1. объем приготовленной пищи должен соответствовать количествч
детей и объему разовых порчий.

6.12. Выдавать готовую пищу детям следует только с разрешения
бракеражной комиссии в составе, утвержденноNl приказом по Учреждению,
после снятия ими пробы и записи в бракеражном журнаJ,Iе резчльтатов оценки
готовьIх блюд, При этом в ЖypHa.J-Ie от]!1ечается результат пробы кахдого
блюда.

б.lЗ.В целях профилактики гиtIовитаминозов, непосредственно леред
раздачей, медицинским работником осушествляется с- витаминизация
III блюда.

6.14. С момента приготовления до отпуска первые и вторые блюда лrогут
находиться на горячей плите не более 2 часов.

б.15. Выдача пищи на группы осушествляется строго по графику,
утвержденному заведующим Учреждением.

6.16. Непосредственно лосле приготовления пищи отбирается су,Iочная
проба готовой продукции. В целях контроля за качеством и безопасностью
приготовленной пищевой продукции на пищеблоках должна отбираться
суточнм проба от каждой партии приготовленной лищевой продукции.

отбор суточной пробьт осуществляется назначенным ответственным
работником пишеб.пока в специаJlьно выделенные обеззараженные и
промаркированные емкости (плотно закрывающиеся) - отдельно каждое блюдо
и (или) кулинарное изделие.

Холодные закуски, первые блюла, гарниры и напитки (третьи блюда)
отбираются в количестве не менее l00 г.

порционные блюда, биточки, котлеты, сырники и другое должны
оставJuIться поштучно, целиком (в объеме олной порчии).

Суточные пробы хранятся не N{eнee 48 часов в специzшьно отведенном в
холодильнике месте/холодильнике при температуре от +2ОС до *6"С. Посулу с
пробамИ маркируюТ с указаниеМ приема rrищи и датоЙ отбора.

Контроль за правильностью обора и хранения суточяой пробы
осуцествляет медицинская сестра.

7. Организачия пIlтания детей в группах.



l0

7.1. Работа по организации питания детей в группах осуществляется под
руководством воспитателей и заключается:

1) в созлании безопасных условий при подготовке и во время приема
пищи;

2) формировании кульryрно-гигиенических навыков во время приема
пищи детьми.

7.2. Поrryчение пищи на группу осуществляется строго по графику,
утвержденному руководителем Учреждения.

7.3. Привлекать детей к получению пищи с пищеблока категорически
запрещается.

7 .4. Перел разлачей пищи детям младший воспитатель/помощIIик
воспитателя обязан:

промьпь столы горячей водой с мылом;
тщательно вымыть руки;
надеть специаJlьную одежду дjIя получения и раздачи пищи;
проветрить помешение;
сервировать столы в соответствии с приемом пищи.
7.5. С целью формирования трудовых навыков и воспитания

с2lмостоятельности во BpeMJl дежурства по столовой к сервировке столов моryт
привлекаться дети дошкольного возраста.

7.б. Во время раздачи пищи категорически запрешается нахождение детей
в обеденной зоне.

7.7. Подача блюд и прием пищи в обед осуществляется в следующем
порядке:

во время сервировки столов на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом;
рrt:нIивает III блюдо;
подается первое блюдо, овощнiц нарезка;
дети рассаживаются за столы и начинают прием пищи с овощной нарезки

(порционньrх овощей);
по мере употребления детьми блюда, младший воспитатель/помощник

воспитателя убирает со столов использованную посуду;
дети приступают к приему первого блюда;
по окоttчании, младший воспитате.пьlпомощник воспитателя убирает со

столов тарелки из-под первого блюда;
подается второе б,lюдоl
прием пищи заканчивается приемом третьего блюда.
7.8. В группах раннего возраста детей, у которых не сформирован навык

самостоятельного приема пищи, докармливают.

8. Порядок учета питания.

8.1. К начirлУ ка-lендарногО года (учебного года) заведующим
учреждением издается приказ о назначении о.гветственного лица за питанием,
определяются его функцион€lльные обязанности.
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8.2, Ежедневно медицинскм сестра составляет меню-раскладку на
следуюций день. На зzвтрак следYюшегG дня меню для выдачи продуктов с
кладовой рассчитывается по показате.тIям предыдущего дня на основании
слисков присутствующих детей предыдущего дня на момент составJIения меню
и ло меню- раскладке выдается на пищеблок набор продуктов.

8,З. На с.lrедующий день до 8.30 воспитатели подают свелениJ{ о
фактическом присутствии воспит€lнников в группах ответственному лицу за
питание, который вносит количество присутствчющих детей в меню-раск,lадL?
на день (второй завтрак, обед, полдник) передает данные о детях на пищеблок.

Перед приготов-цениеN1 пиши меню- раскладка подписывается
ответственными лицами.

Снятие воспитанников с tlитаниrl IIроводится на основании заявлениll
родителей (законных представителей) в устной или письменной форме.

8.4. В случае снижения чис.{енности детей во время завтрака', если
закJIадка продуктов для приготовления пищи произоlIIпа, готовые порции
отгý/скаются другим детям, как дополнительное питание.

Продукты питания, выданные со склада для приготовления обеда,
полдника, ужина при уNlеЕьшении фактического количества детей на день
приема пиши, следует верну._ть на склад в соответствии с актом возврата
продуктов питанI]U{ (приложение к положеттию Nl l ).

В случае непредусмотренного увеличения численности фактически
присутствуЮших воспитанников, ответственным Jицом составляется акт на
уменьшение выхода блюд на завтрак для воспиIанников, вносятся изменения в
меню- требование, которые утверждает заведующий (при.,rожение к
положению J\Ъ 2).

8.5. Возвраry подлежат: овощи (не прошедших первичную 11 тепловую
обработку), хлеб, яйцо (если не прошло первиЕIную и тепловую обработку),
консервная продукция] сryщенное молоко, кондитерские изделия, масло
сливочное, сыр, cN{eTaHa, молоко свежее (если позволяет срок реализации),,
масло растительное.' сахар, крупы, макароны, фрукты свежие, фрукты сухие.

возврат продуктов., выписанных по меню- требованию для приготовления
пищи, не производится, если они прошли первичную или тепловую обработку
(мясо-говядина охлажденное., гр,чдка куриная охлажденная, филе рьтбы
индивидуа_,rьной заморозки) и тепловую обработку (овощи), а также
скоропортящиеся продукты (творог и др.). В данном случае норма закладки на
эти продукты увеличивается. Меню-требование корректируется.

8.6. При увеличении KojILlчecTBa детей на теIсу-щую даry необходимо
предусматривать необходимость дополнения продуктов мясо, овощи, фрукты,
яйцо и т.д., на обед, полдник, с оформлением актов выдачи продуктов с
клrадовой на пищеблок.

8.7. В меню- требовании дополнительItо выписываются две lIорции:
суточнм проба и порциrl.

8.8. Учет продуктов ведется в накопительной ведомости. Записи в
ведомости производятся на основании первичных документов в
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количественном и суммовом выраrкении. В
подсчитывilются итоги.

8,9. В течение месяца в стоимости

конце месяца в ведомости

дневного рациона питания
допускаются небольшие отклонения - от установленной суммы, но средняя
стоимость дневного рациона за месяц вь]держивается не ниже установленной.

8. l 0. Нормативнаrl стоиýrость питания детей опрелеляется Учредителем.
8.11. Начис_чение платы за питание производится

МКУ кI_{ентр€rпизованнаrl бухгалтерия J\! l > на основании табелей учета
посещаемости детей.

8.12. ЧислО дето/дней пО табеляМ посещаемосТи должно сlрого
соответствовать чисJry детей. состоящих на питании в меню-требовании.

8.13. При условии своевременного предупреждения/отсутствия
воспитанника по уважительны^! причинам ребенок снимается с питания.

8.14. Меры социа.цьной поддержки предоставляются в соответствии с
действующим законодательстволt Российской Фелерашии.

8.15. Муниципальное казенное учреждение кI_{ентрализованнм
бухгмтерия Ns 1)' сверяя данные, осуществляет контоль 'Piu"orrro*,o.o

расходования бюджетных средств.

9. Контроль организациIt пнтания.

9.1. При организации питания в Учреждениях наибольшее значение иNlеет
производственныЙ контроль за формированием рациона и организацией
питания детей.

9.2. ОрганиЗация произвОдственногО контроля за соблюдением условий
организации питаЕия в Учреждениях осуществляется в соответствии с
Методическьvи указаниями МосМУ 5.1.008-0l <Порядок и методика
осуществления производственного контроля за соблюдением санитарньж
правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических)
мероприятий на предприятиrlх пищевой промышленности, общественного
питания, продовольственной торговли)), утвержденными Главным
государственным санитарныlu врачом по г. Москве от 1 апреля 2002 года, в
соответствии с порядком и периодичностью (включая организационные
мероприятиJI, лабораторные исследования и испытания), установленными
предприятием обшественного питания, на основании СанПин 2.з l 2.4.з 59о -20.

9.з. Система производственного контроля за формированием рациона
питаниjl детей включает вопросы контроля за:

l) обеспечением рациона питания, необходимого разнообразия
ассортимента продуктов промышленного изготовления (кисломолочньтх
ЕапиткоВ и продуктов, соков фруктовых, творожных изделий, кондитерских
изделиЙ и т.п.), а также овошей и фруктов - в соответствии с l0-дневным
цикличным меню и ежедневным меню-требованием;

2) правильностью расчетов необходимого количества продуктов (по
меню-требованиям и фактической закладке) - В соответствии с
технологическими картами;
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З) качеством приготовjIения лищи и соб.,тюдением объема выхода готовой
продукции;

4) собшоаением режима питания и возрастных объемом порций для
детей;

5) качеством пост?чпающих продуктов, условиями хранения и
соблюдением сроков реaшизации.

9.4. В случае если фактический рацион питания существенно отличается
от утвержденного 10-и дневного меню, то проводится систематический
ежедневныЙ анапиз рациона питания (основного меню и меню-требований) по
всем показателя\{ пищевой ценности и набору исtlользуемых продуктов,
результаты которого заносятся в ведомость для анаJIиза используемого набора
продуктов, а также расчеты пищевой ценности рациона с использованием
сIIравочников хиý{ического состава пищевых продуктов блюд и кулинарных
изделий.

9.5. Заведующими совместно с медицинскими работниками и rrоtsарами
разрабатьтвается план контроля за организацией питания в Учреждении на
календарный год, который утверждается приказом заведующего,

9.6. основываясь на лринцилах единоначалия и коллегиzlJIьности
управлениrI образовательным учреждением, в целях осуществления контроля
организации питания детей, качества доставляемых продуктов и соб:подения
санитарно-гигиенических требований при приготовлении и рzLздаче пищи в
Учреждениях создается и действует Бракерахснм комиссия. Состав комиссии:

руководитель Учреждения;
медицинский работник;
повара;
председатель профсоюзной организации Учреждения;
кJIадовшик.
Полномочия комиссии:
проводит органолептическую оценку.- готовой пищи, т.е. определяет ее

цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т.д. с записью в
журн.lче <Бракеража готовой пищевой продукции>;

комиссия имеет право приостановить выдачу готовой пищи на группы, в
случае выявJIения каких-либо нарушений, до принятия необходимых мер по
устранению запrечаний.

9.7, ответственность за организацию питаниjI возлагается на работников
Учреждения в соответствии с функционаJIьныNIи обязанностяпtи:

1) медичинскzш сестра:
составление ежедневного меню на основе l0-ти дневного;
качество приготовления пищи, соответствие ее физиологическим

потребностям детей в основных пищевых качествах согласно l0-ти дневного
меню;

ведение Журна,rа бракеражiа готовой пищевой продукции;
санитарное состояние пишеб.пока;
соблюдение правил личной гигиены работников;
закладка продуктов на пищеблоке;
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организация питания в группах.
2) кладовщик:
качество доставJuемьж в Учреждение продуктов с отметкой в Журнале

бракеража скоропортящейся пищевой продчкции;
организация их правильного хранения;
соблюдение сроков реаJrизации;
составJIение заrlвок на продукты пи-Iания,
З) повар:
качество приготовления пищи, соблюдение технологии приготовления

блюд;
отбор суточной пробы готовой продукции с указанием даты и приема

пищи (завтрак, обед, по.пдник).
4) воспитатели групп:
формирование культурно-гигиенических навыков у детей при приеме

пищи;

формирование представлений о правлл-пьном питании.
5) младший воспитатель/ помощники воспитателей:
соблюдение санитарных правил при получении и раскладки пиши в

соответствии с требованием СанПиН 2.З l2,4.З590-20.
6) заместитель заведующего по административно-хозяйственной работе:
- хозяйственное обслуживание, пополнение и своевременный ремонт

технологического и холодильного оборудования, санитарно-гигиеническое
состояние пищеблока,

9.8. К контролю за организацией питания моryт привлекаться
представители органов самоуправления Учреждениями (члены родительского
комитета, представители профсоюзного комитета, Совета учрежления).

10. Разгранпчение коvпетенции по вопросам органи]ации питания.

l0.1 . Руководи,гель Учреждения:
1) создаёт условия д:lя организации питания детей;
2) несёт персональную ответственность за организацию питания детей в

Учреждении;
3) представляет Учредителю необходилrые документы по использованию

денежЕьtх средств.
l0.2. Распределение обязанностей по организации питания между

руководителем Учреждения, медицинским работником, работниками
пищеблока отражаются в должностной инструкпии.

11. Финансирование расходов на питание детей в Учреждении.

1 l .1. Финансовое обеспечение
руководителя Учреждения.

IIитаЕия отнесено к компетенции
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l1.2. Расходы по обеспечению питztния воспитанников включаются в
оплату родителям, размер которой устанав,-tивается на основании прикдtа
управления образования администрации лt},ници[ального образования город
Армавир.

l1.3. Частичное возмещение расходов на питание воспитанников
обеспечиваеТся администРацией мчниципzшьного образомния город Дрмавир.

l1.4. Расчёт финансирования расходоВ на питание детей в Учреждениях
осуществляется на основании установлеIlных норм питаниJI и физиологических
потребностей детей.

l1.5. объёмы финансированшl расходов на организацию питания на
очередной финансовый год устанав.iIиваются с учётом прогноза численности
детей в Учреждениях.

1 2. ;l[е;rопроизводство

I2.1. В Учреждениях должны быть разработаны и утверждены
следующие документы по вопросам организации питания, регламентирующие
и учетные, подтверждающие расходы по питанию:

1) положение об организации питаниJr, разработанное на основе данного
Положения;

2) положение о Совете по питанию;
З) договоры на поставку продуктов питания;
4) основное l0-дневное меню, включающее меню-раскладку для

возрастных групп от 1 до 3 лет и отз-7 лет, технологические карты кулинарных
изделий 1блюл);

5) меню-требование на каждый день с указанием выхода блюда для
возрастной группы детей от l до З лет и от 3-7 лет;

6) ведомость контоля за рационом питания заполЕ,Iется ежедневно с
анаJlизом и корректировкой каждые 10 дней;

7) журнал бракеража посryпающей скоропортящейся пищевой продукции
в соответствии с требованиями СанГIин 2.З12.4.З590-20;

8) журнал бракеража готовой лищевой Прод,yкции в соответствии с
СанПин 2.3 12,4.З 590-20;

9) журнал учета темлературного режима холодильного оборудования
l0) книга сю,Iадского учета постчпающих продуктов и

продовольственного сырья;
l l) ясурнм учета температуры и влzDкности в складских помещениях;
12) лругие локальные акты по усмотрению Учреждений.
1 2.2. Перечень приказов:
l) об утверЖл ении и введении в действие Положений об организации

питания и Совета по питанию;
2) о введении в действие основного 10-дневного меню для воспитанников

Учреждения;
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3) об организации питания детей, в том числе с пищевой а.члергией (при
на,rичии);

4) об организации контроля по питанию;
5) о графике выдачи пищи;
6) акты (жr,р"ал) выдачи продуктов с rсrадовой на пищеблок;
7) шlугие приказы на усмотрение Учреждений.

заместитель начальника
управхения образования Т.Ф.Ишхановfuаt\



17

Ns 01.09. Юоl5о, аfqб

Акт возврата продуктов питания

ПРИЛОЖЕНИЕ NS l

к Положению об организации
питания воспитанников в

N{униципЕrльных дошко,1 ьных
образовательных учреждениях
мчниципапьного образования

горол Армавир

(форма)

от (< )) 20

комиссия в составе:

заведующего
медицинской сесты
повара

составили настоящий акт в связи с тем, что количество воспитанников
стоящих на питании на(лата_ чел. (с 1,5 -3 лет),_ чел. (с 3 -7 лет), а
фактическое колиtIество _ чел. (с 1,5-З лет), _ чел. (с 3 - 7 лет). Разница
между стоящими на питании и присутствующими воспитанниками составляет
_ чел. (с 1,5- 3 лет) _ че-п. (с З-7 лет)., что превышает l0О/о. В
соответствии с <<Положением о порядке питания воспитанников в Учреждении
необходимо произвести возврат на склад СJтеДУЮЩИх продуктов питания:
l. с 1 5- 3 лет:
]ф меновzIние проJуктов питания Количество (кг, шт. )
пlп

2.с3-7лет:
лъ енование продуктов питания оличество (кг, шт.)

Заведующий
Старшая медсестра
Повар

заместитель начaLпьника

управления образования Т.Ф.Ишханов
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Акт на уменьшение выхода блю_l

ПРИЛоЖЕНИЕ Nq 2

к Положению об организации
питания воспитанников в

муниципальных дошкольных
образовательных учреждениях
мун}lципац ьного образования

город Армавир

Np о&09,Ю25 от а,/I/G

(форма)

20от (( )) г
комиссия в составе:
Заведующего
медицинской сестры
повара

составили данный акт в связи с тем, что произошло увеличение
запланироваЕного количества воспитанников: на питании человек,
присутствует по факц- человек. В соответств"" a Поrrо*."ием <об
оргаЕизации питания)) необходtтп,tо уменьшить вьтход блюд на (завтрак, обел,
полдник, ужин) слелующий.. (перечисление блюд с новым выходом)

l.
2.
J.

Заведующий
Старшм медсестра
Повар

заместитель начальника
управления образования 4l*l Т.Ф.Ишханов



ПРИЛоЖЕНИЕ Nq 3

к Положению об организации
литания воспитанников в

-vуницип€lльных дошкольных
образовательных учреждениях
м)' ниципального образования

горол Армавир

N! 0t, 09.аr"LЭот l,/l/6
Акт
приема-передачи продуктов питаниJI из кладовой на пищеблок
.ЩОУNэ_ ( >> 20 г.

На основании положениJI кОб организации питаниJl в ,ЩОУ>,
утвержденного приказом от (_)) 20_г Nч_ , в лице Ивановой
И.Е., кла.човщика, передает, повар, в лице Петровой И.И., принимает товар
нижеследующего ассортимента в указанном количестве:

J\ъ

п/п
I-1а иrtен ова Hrre Е:.

ti з}l.
Ko;r-Bo

l
1

Качество и колиЕIество лоставленного товара проверено поваром в
присYтствии кладовшика и соответствует меню- раскJIадке.

Претензии со стороны повара:

Подписи Сторон:

Перелап:

Принял:

заместитель начаJIьника
чправления образован ltя ziпч оу7В Т.Ф.Иш-ханов
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